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Una bodega del siglo XVII en activo

Casa Moreiras
elabora sus vinos en
Ribeira Sacra

en una construccion
familiar que data
del ario 1692

Luis piaz
MONFORTE / LA VOZ

No es raro tropezar con bodegas
centenarias en la Ribeira Sacra.
Incluso se pueden encontrar ver-
daderos monumentos, por sus di-
mensiones y tipologfa construc-
tiva. Mas dificil es dar con algu-
na que mantenga la actividad pa-
rala que fue edificada. Trabas de
todo tipo, principalmente econd-
micas, condicionan los posibles
proyectos de rehabilitacién. Pero
siempre hay excepciones. La mis

llamativa se sitiia en San Martifio -

de Si6s, zona de vocacién vitico-
la del municipio de Pantén que
forma parte del mapa actual de
la denominacién de origen. Una
inscripcién talladaen la piedraa
la entrada de Casa Moreiras, bo-
dega perteneciente a esa subzo-
na de Ribeira Sacra, informa de
su construccién en el afio 1692.

También se lee en la inscrip-
cién el nombre del fundador, Pe-
dro Rodriguez del Barrio y Bujan,
natural de Pombeiro, otra parro-
quia riberefia de Pantén. La cruz
que se conserva sobre el dintel
estaria relacionada, segtin sus ac-
tuales propietarios, con la con-
versi6n al sacerdocio del promo-
tor de la edificaci6n. La bodega
de San Martifio de Si6s ha esta-
do desde su creacién en manos
de distintas ramas de una mis-
ma familia. Con la salvedad de
los afios posteriores a la guerra
civil, siempre se elaboré vino en
ella y mayoritariamente con vis-
tas a su comercializacién.

La propiedad fue heredada por
el padre de su actual titular, Juan
Vizquez, que puso en marcha de
nueva la bodega hace veinticin-
co afios dentro de la incipiente
denominaci6n de origen. «En la
casa de Si6s siempre se hizo vi-

no. Un antepasado militar, al que
destinaron a Cuba antes de su in-
dependencia, llegb a e
zarlo alli. Después de la guerra ci-
vil espafiola quedé cerrada, pero
2 mi padre le encantaba la vifia
¥ puso a andar todo de nuevoy,
explica el bodeguero que ha re-
cogido el testigo familiar.

Acero en vez de madera

Los viejos toneles de madera sir-
ven hoy de decoracién, sustitui-
dos por modernos depdsitos de
acero inoxidable. La estructu-
ra de la bodega, sin embargo, se
mantiene sin grandes alteracio-
nes. Hay un primer nivel donde

En la foto
superior, entrada
ala bodega de
Casas Moreiras,
cuya estructura
apenas sufrié
modificaciones.
A la izquierda,
detallede la
inscripcion que
recoge el afio en
el que se fundé
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antafio se depositaban las uvas,
yuna cava excavada en la ladera.
«La parte antigua estara a unos
cinco metros bajo tierra, el con-
traste de temperatura se nota na-
damis entrar, dice Juan Vazquez.
Los propietarios no tienen
constancia de la existencia de
ninguna otra bodega en Galicia
que esté en funcionamiento y
que luzca una referencia sobre
su construccién similar a la que
luce en su dintel. Posiblemen-
te la el Palacio de Fefifianes, en
Cambados, sea una de las tinicas
en activo que puede rivalizar en
antigiiedad con Casa Moreiras.
«En la parroquia de Si6s hay

Verdaderos =
monumentos. 8

A la izquierda,

bodega del

antiguo convento
dominico de San
Martifio, también
en Pantén, datada.

en el siglo XVI.

A la derecha,
bodega excavada
en la montafia
en el monte
de Pifieira, en
Monforte, que
podria ser incluso
mas antigua.
(CARLOS RUEDA /
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otras bodegas muy antiguas, pe-
10 estan sin restaurar», apunta
Juan Vizquez.

En San Martifio, cerca de Si6s,
se conserva la bodega histérica
de mayor tamafio de la Ribeira
Sacra. Perteneci6 a un antiguo
convento dominico del siglo XVI
¥ parece que es obra del mismo
autor del claustro renacentista
del monasterio de Samos y del
puente viejo de Monforte. El bo-
deguero de Rias Baixas Rodrigo
Meéndez sonded su posible re-
cuperacion para un proyecto en
el que también estaba implica-
do el endlogo leonés Raul Pé-
rez. No llegaron, finalmente, a
un acuerdo con los propietarios
de la edificacién.

También hubo algin intento si-
milar conlabodega excavada en
el interior del monte de Pifieira,
en las inmediaciones de Monfor-
te. Se trata de otra construccion
abovedada, de grandes dimen-
siones. En este caso, por el con-

trario, no existe constancia do-"

cumental sobre su fecha de cons-
truccion, que los expertos sittian
en los siglos XV 0 XVIL.

La referencia mas
antigua al vifiedo
en la Ribeira Sacra
es de un monasterio
de Pantén

Alolargo de los siglos XII y XIII,
se produce en Galicia una fuerte
expansién de los cultivos agra-
rios. Este desarrollo afecta de for-
ma especial ala viticultura y estd
estrechamente ligado a las 6rde-
nes mondsticas, con una fuerte
presencia en las tierras de Pan-
ton. Al margen de las leyendas,
la mencién més antigua al culti-
vo del vifiedo en la Ribeira Sacra -
se sitlia en ese municipio. Apa-
rece en el acta del fundacién del
monasterio de Santo Estevo de
Atién, fechado en el afio 816.

«El poner de vifia el monte es
una condici6n frecuente exigida
al forero para hacer efectivo el
dominio 1til de los bienes inte-
grados por los diferentes monas-
terios, dice el investigador José
Antonio Lépez Sabatel, en refe-
rencia al proceso de transforma-
ci6n del paisaje agrario que lle-
garia a su apogeo en los siglos
XIVyXV.

El cultivo del vifiedo adquirié
gran protagonismo en ese perio-
do en la Ribeira Sacra. La crisis
demogriéfica de la segunda mi-
tad del siglo XIV propiciaria una
fuerte caida de precios del cereal.
La vifia, por el contrario, mantu-
vo su rentabilidad y se convirtié
en una inversién provechosa pa-
ralos duefios de la tierra. «El vi-
no resistiria mejor que los cerea-
les 1a depresion de los precios»,
apunta Lopez Sabatel. Mas que
al autoconsumo, la produccién
atendfa «alas necesidades de un
comercio exterior que fluye a tra-
vés de ciudades como la cerca-
na Ourensey.

Catastro de Ensenada

Frente a la paulatina reduccién
de la superficie viticola en el con-
junto de la Ribeira Sacra, el catas-
tro del Marqués de 1a Ensenada
pone de relieve que a mediados
del siglo XVIII el cultivo del vi-
fiedo se mantenia estable en to-
das las parroquias productoras
del municipio de Pantén.




